«La nostra vendemmia slow
da San Michele alle Vignole»

| soci della ""Laguna nel bicchiere" al lavoro nell'isola dalla settimana Ferragosto
«Raccolta amano, pigiatura con i piedi: i primi 225 litri sono gia nelle botti>»

Roberta De Rossi

Iprimi 225 litridi “In vino Veri-
tas-San Michele in purezza” so-
no giainbotte. I grossi grappo-
li delle viti di Glera, Malvasia,
Dorona veneziana dell’isola,
quest’anno sono maturati pre-
cocemente e cosi - a Ferrago-
sto - gli appassionati soci de
lassociazione “La Laguna nel
bicchiere” hanno gia fatto una
prima vendemmia. Ora si pre-
parano araccogliere e pigiare i
bianchi di Malamocco e delle
Vignole, che 'anno scorso con
ilorograppolidiDorona, Bian-
chetta e Malvasia hanno dato
corpo alle “Turgine Vignole al
vento”. Quindi ad ottobre, il

Merlot, Cabernet franc e sauvi-
gnon, Carmenére e Lambru-
sco Maranidellavigna dellaca-
sadiriposoIredella Giudecca:
che diventeranno il “Rosso
Gneca-le Zitelle fertili”. E poi,
ancora, San Michele: lacampa-
gnadiVeneziadaisuoi frutti.
«Puliamo grappolo per grap-
polo, amano», racconta Miche-
la Scibilia, grafica, autrice di
guide suVeneziaeil cibo e ani-
matrice di molte associazioni,
«['uvava pigiata subito o sirovi-
na e noi lo facciamo con i pie-
di, nei tini, con'aiuto dei bam-
bini. Togliamo i raspi pitt duri.
Il nostro & un progetto molto
amatodagliesperti, perché ab-
biamo vitigni originali comela

Dorona veneziana ed essendo
un’associazione possiamo la-
vorare con tecniche tradiziona-
li e non sottostiamo alle stret-
tissime regole dellindustria:
persino vendemmiare in un’a-
ziendavinicola é vietato. Insie-
me a imprenditori come Bisol
e OrtodiVeneziaabbiamo pre-
SO un premio importante co-
meil Masi civilta del vino».

La cantina della Laguna nel
bicchiere & a San Michele e ad
occuparsene - semptre come vo-
lontario - &€ Simone Salin, oste
de “Il Chicheto”. «[ nostri vini
sono dei cru legati alle nostre
isole», spiega, «vendemmiano
unendo le nostre diverse uve
delvigneto. AFerragosto, i pri-

mi grappoli maturi all'isola di
San Michele: dopo alcuni gior-
ni di fermentazione nei tini
(senzalieviti aggiunti) e di fol-
latura, rompendo e immergen-
do la copertura di bucce che si
crea e che non farebbe respira-
re il mosto, abbiamo svinato e
messo in botte i primi litri di
“San Michele in purezza”. Non
utilizziamo né inox né solfiti,
percio tendiamo a imbottiglia-
re piti tardi. A maggio scoprire-
mo se abbiamo un vino buono,
come sembra: contiamo sia
un’annata di qualita come nel
201553

«Recuperare le vigne un
tempo abbandonate, salva-
guardare una tradizione e pro-

teggere un paesaggio origina-
le e quasi sconosciuto rivelan-
do il nascosto rapporto cit-
ta-campagna di Venezia»: si
presenta cosidal suosito Lagu-
nanelBicchiere-Le vigneritro-
vate, lassociazione nata
dall’entusiasmo del professor
Flavio Franceschet che nel
1993 riscopri lorto di San
Francesco della Vigna, facen-
done coni colleghi luogo di di-
dattica per glistudenti edirac-
contodiVenezia.

Oral'associazione si prende
cura delle vigne dellisola di
San Michele, di quelle a Mala-
mocco, delle terre che furono
delle Clarisse alla Giudecca e
oradellIre.

«Flavio &€ mancato nel 2017
e ci manca molto», conclude
Michela, «anche se il suo spiri-
to contagioso si respira nel
gruppo di lavoro presieduto
da Renzo De Antona e da una
quarantina di persone che so-
noilnocciolo durodell’associa-
zione. Cerchiamo difare attivi-
ta aperte, tutto 'anno: se non
c’e da potare, legare, mettere
reti, ci sono le degustazioni, i
banchetti, partecipiamo a mol-
te manifestazioni, giornate di-
dattiche conibambini. Pensio-
natie giovaniinsieme». —
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Qui sopra, ivolontari dell'associazione "'Lalaguna nel bicchiere", nata dall'entusiasmo del professor Flavio Franceschet nel 1993, impegnati nella selezione dei grappoli subito dopo lavendemmia: il lavoro

viene fattointeramente a mano, la pigiatura, invece, viene effettuata con i piedi, come un tempo. Adestrain alto la preparazione delle casse con le bottiglie e, inbasso, la fase dell'imbottigliamento



