Metti una sera a Venezia
con il piacere dell'olio

LA DEGUSTAZIONE

uattro olii extravergine di

oliva di grande qualita se-
lezionati (e raccontati,
spiegati) da Mauro Pa-
squali, in una degustazione-gio-
co organizzata da Slow Food Ve-
nezia presso il ristorante Wild-
ner, giovedi prossimo, dalle 19.
L’intento & quello di scoprire, as-
saggiare e valutare quattro botti-
glie diverse, analizzandole sulla
base esclusiva della piacevolez-
za. Comparazioni, giudizi e sen-
tenze nello spirito di conviviali-
ta targato Slow Food, senza biso-
gno di essere esperti, un vero e
proprio gioco che potra consen-
tire ad ognuno dei partecipanti
di valutare le sue doti (magari
A ) %

nascoste e ignorate) di degusta-
tore. Al termine, una chicca, la
degustazione dell'olio di Vene-
zia, realizzato con le olive rac-
colte, anche con l'aiuto degli
alunni delle scuole primarie Gal-
lina e Diaz di Venezia, dagli ulivi
di San Servolo e della Biennale.
Allafine una cena preparata per
mettere in evidenza I'importan-
za dell’extravergine nel comple-
tare ed esaltare i piatti: Scampie
Gamberi crudi, Pinzimonio di
verdure, Tartare di manco, Zup-
pa del contadino, Trancio di pe-
sce bollito con verdure cotte, Ti-
ramisu. Ad ogni piatto un vino
della selezione Meteri scelto da
Luca Fullin. Costo, 50 euro soci
Slow Food, 65 non soci. Info e
prenotazioni: 041/5227463.
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