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Via al festival del cibo
ma le associazioni
restano senza permessi

» “Slow Food” e “Laguna nel bicchiere” salteranno I'eventc
al mercato di Rialto: 50 appuntamenti da oggi a domenica

L'EVENTO

VENEZIA Le premesse sono quelle
di un evento in grande stile, de-
dicato al cibo e alla tradizione,
Ma la burocrazia, stando ad al-
cuni partecipanti, ci mette lo
zampino e cosi la prima edizio-
ne di “Sadr - Saperi e sapori ve-
neziani in festa”, in programma
da domani, parte monca. Le as-
sociazioni “Ristoranti della buo-
na accoglienza”, “Laguna mnel
bicchiere” e “SlowFood Vene-
zia” hanno fatto sapere infatti
chela loro prevista partecipazio-
ne all’evento con “Il mercato di
Venezia e la cucina dei prodotti
della laguna” che doveva tenersi
al mercato realtino, saltera.

LA BUROCRAZIA

«E’ solo una questione di tem-
pistiche e autorizzazioni. Sem-
brava ne bastasse una sola, uni-
ca, per tutte e tre le nostre realta.
E quando abbiamo capito, assie-
me all’'organizzatore, che le do-
mande avrebbero dovuto invece
essere separate, era ormai trop-
po tardi», il commento di Davide
Tozzato, di “SlowFood”, sottoli-
neando come le responsabilita
siano forse accreditabili ai vari
organismi occupatisi dell’orga-
nizzazione del festival. «<Hanno
dato per scontato che sapessimo

cosa avremmo dovuto fare. Sia-
mo dispiaciuti, poteva essere
una buona occasione per pro-
porsi alla cittadinanza. Speria-
mo di poter recuperare presto».

LA RASSEGNA

Il festival é realizzato nell’am-

bito del progetto “Slowfood-CE” |

che coinvolge anche altre 4 citta
europee. Una manifestazione
che nasce dalla collaborazione
tra Confesercenti, 22HBG e Pik-
kart, con il patrocinio di Comu-
ne e Vela, oltre al sostegno di
Central Europe, programma di
cooperazione approvato dalla
Commissione europea. “Saér”, il
cui nome evoca l'antica ricetta
veneta delle sarde conservate
con aceto e cipolle, si presenta
come un festival «che intende
creare - ha sottolineato ieri I'as-
sessore al Turismo, Paola Mar —
un punto d’incontro tra gli attori
locali del sistema cibo venezia-
no e tutti coloro, cittadini e visi-

IN PROGRAMMA

GLI INCONTRI

CON | MAESTRI
PANIFICATORI

IN PIAZZA FERRETTO
A MESTRE

tatori, che desiderano compren:-
dere, preservare e gustare la Ve
nezia piti autentica».

LA TRADIZIONE

Insomma, un festival dedica-
to al patrimonio gastronomico
locale che vuole rivolgersi a tutti
coloro che della citta d’acqua ap-
prezzano le sue bonta oltre che
le sue bellezze. In tutto 50 gli ap-
puntamenti che animeranno la
tre giorni gastronomica che per-
mettera al pubblico - inquadran-
do il Qr Code stampato sulle lo-
candine dell’evento — di scarica-
re un’app per ricevere informa-
zioni utili sui piatti proposti dai
15 ristoranti aderenti all’'iniziati-
va, votandone la migliore inter-
pretazione del “saér”. Intanto,
per sabato e domenica sono con-
fermati gli incontri coi maestri
della panificazione di tutta Ita-
lia, dalle 16 alle 18 in Piazza Fer-
retto, le visite guidate a Palazzo
Mocenigo, i laboratori per bam-
bini alla Serra dei Giardini e i 4
suggestivi itinerari alla scoperta
della  gastronomia  locale
nell’ambito delle Giornate euro-
pee del Patrimonio. Per finire, la
festa di chiusura alla Baia di For-
te Marghera con musica dal vivo
e racconti di cucina veneziana.
(programma su www.saorvene-
zia.it)
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