L'INIZIATIVA

Nelleisole sivendemmiala
Ieri Pultima raccolta a Sant’

— |'associazione “Laguna nel bicchiere" coltiva vitigni di Malvasia, Dorona, Glera T

VENEZIA

Lultima vendemmia della sta-

gione ¢ stata ieri a Sant’Elena,

—rmﬂa-vrgmrafﬁdataalsacerdo-
ti salesiani e alla loro parroc-
chia e un tempo dei monaci
dell'ex convento, raccoglien-
do le uve rosse di Cabernet e
Merlot che saranno poi porta-
te a fermentare nelle cantine
sull'isola di San Michele, per
essere poiimbottigliate.

Eillavoro dei soci dell’Asso-
ciazione culturale “Lagunanel
bicchiere”, sono circa 300, di
cui una quarantina operativi
sul campo, nata nel 2008 con
la chiusura del monastero dei
frati sullisola di San Michele,
per gestire levigne e le cantine
esistenti, ma che poisié svilup-
pata contribuendo a far rina-
scerevitignilagunari spessoin
completo stato di abbandono,
come ricorda il suo presidente
RenzoDe Antonia.

Fin dai tempi pit: antichi tro-
viamo tracce della produzione
e del consumo del vino nelle
isole della laguna di Venezia.
Dal XIII secolo nei conventi e
nei monasteri camaldolesi,
francescani, cappuccini, car-
melitani si coltivava la vite e si
produceva il vino, tanto che
numerose sono le tracce che
troviamo ancor oggi nella to-
ponomastica locale. Alcuni
esempi sono San Francesco
della Vigna, calle della Malva-
sia, calle della Vida, riva del

- Vin, calle dei Botteri, le Vigno-
~ le. Centro nevralgico del lavo-
ro associativo sono la cantina
ed il vigneto, orto e giardino
deinovizidi San Michele iniso-
. la, all'interno del vecchio con-

Alcuni momenti dellavendemmia dell'associazione 'Laguna nel bicchiere"

vento francescano oggiabban-
donato. Ma il lavoro siestende
anche vigneti di SantElena,
della Giudecca, di Malamocco

Lel.200 bottiglie
ogni anno sono
lasciate ai proprietari
per feste e fiere

e delle Vignole dove si raccol-
gono uve da antichi abbando-
nati filari. Grappoli che dopo
laraccolta, spesso conle scola-
rescheeleloro maestre, vengo-

no portati in barca a San Mi-

chele.

«A San Michele», spiega De
Antonia, «si produce un bian-
co dai vitigni di Malvasia, Do-
ronae Glera. Alle Vignole sem-
pre un bianco con vitigni di
Verduzzo Dorato e Trebbiano.
A Malamocco, Merlot. La pro-
duzione totale & molto limita-
ta, circa 1.200 bottiglie anno
al massimo, che non vengono
messeinvendita mainpartela-
sciate ai proprietari dei vigne-
ti, in parte utilizzate per feste o
fiere come quelle diRialto».

Lattivita dell’associazione
non si limita pero solo a que-
sto. Particolare attenzione e ri-
servata alleducazione: ogni

anno pit1 di duecento bambini
partecipano alle loto attivita.
Molti sono stati i vigneti utiliz-
zatiin collaborazione conipro-

I'volontari svolgono
anche diverse
attivita culturali
con le scolaresche

prietari che poi hanno deciso
di riprenderne la piena dispo-
nibilita: cosi e stato per quelli
degli Scalzi, dellavigna presso
la trattoria “Corte sconta”, per
lapergoladellaTanaeperlavi-



gnaaMalamocco. Con 'uva di
quest'ultima vigna sono stati
prodottiilMerlocco (merlot di
Malamocco) e il Luviana libe-
rata (Trebbiano), mentre con
I'uva degli Scalzi il vino Arcan-
geliscalzi. Attualmente, Asso-
ciazione coltiva i vigneti
dell’ex convento dei Camaldo-
lesi nell’isola di San Michele,
quelli della chiesa di Sant’Ele-
na e la Casa di riposo dell'Ipav
(exIre) alla Giudecca, nonché
unavignaalleVignole.

Inoltre produce il vino Baco
delle Streghe con I'uva raccol-
ta nella vite della pizzeria “Al-
la strega” in Barbaria delle To-
le.«Mailfenomeno & ormaiin-
ternazionale», spiega ancorail
presidente di Laguna nel Bic-
chiere, «perché aderiamo alla
“Urban Vineyards Associa-
tion”, che riunisce tra gli altri
vigneti urbani di Brooklyn a_
New York, quelli alle pendici
dell’Etna, alle porte di Cata-
nia, , la vigna Clos Montmar-
trediParigi, il Clos de Canutsa
Lione, tra glialtri».—
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