Dalla Malvasia al Verduzzo, fino alla Dorona

Laproduzione dei frati in

€ la scoperta degli aro

ALBERTOVITUCCI

orona, Malvasia,
Verduzzo. Un vit-
J gno autoctono del-

24 lalaguna dal colo-
re giaﬂo dorato, appunto.
Un vino mitico, importato
' daivenezianidella Serenissi-
ma dal Peloponneso. Eun'u-
vatornata in auge, base pro-
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fumata per i bianchi laguna-
ri. Tre esempidicome siaan-
ticoe forte il legame della la~”
guna con il vino, Lo testingo-

dei conventi, come quel
San Francesco della Vi
coltivata dai frati franc

oggi deserto. L’attmta dellaN

coltivazione della vite e di
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nlaguna
i antichi

far mga

~dallassociazione

“:Lagun

nel Bicchiere”, geniale intui-
zione dello scomparso Fla-
vio Franceschet.

Nelle cantine progetiate
da Mauro Codussi si trovano
ancora oggi botti con il nuo-
vo “In Vino Veritas”, omag-
gio anche alla collaborazio-
ne della societd comunale

che gestisce i cimiteri. Le vi-

e sono ben vive anche alla
ecca, nel ter*emd@la’ex

convenio delle Zitelle di pro-
prieta dell’Ire. E poi a Mala-
mocco, in giardini interni di
ristoraw' famosi come la
Corte Sconta e le Streghe a

Castelio. Infine, nel conven-
to di Sant Elena dove P'absi-
desivede ornata dainuovi fi-
lari. Ma anche nelle isole: ai-
le Vignole, nel terreno Basli-
nia Torcello.

A Venezia un ottimo vino

 Vieneprodotto anche dai fra-

\ti Carmelitani Scalzi, nel lo-
Yo giardino e nel convento vi-
qino alla Stazione ferrovia-
rig. C'e anche chi ha impian-
tafo un’attivitd imprendito-
riale su larga scala. Come Bi-
501 a Mazzorbo, che ha recu-
Derato ivitigfni antichie l'uva
“dorona”, tipica della lagu-
na. Eil francese Michel Thou-
louze, che a Sant’Frasmo la

grande isola “orto di Vene-
zia”, dove ilvino ha un retro-
gusto salato, produce un
bianco raffinato denomina-
to“Orto”. Il fermento e linte-
resse per un prodotto che sor-
seggiato e gustato senza ec-
cessi rappresenta la cultura
profonda del nostro Paese.

Lagrande rassegna
enologica accende
iriflettorianche sulle
produzioni minori

Con differenze notevoli an-
chetraaree confinanti, quali-
tain continua crescita.

A Venezia il vino arrivava
gia dal Trecento, con le navi
cariche di Malvasia prove-

nienti dalla Grecia, dall’isola
di Monemvasia, Si commer-
ciava anche Pottimo rosso
dell’entroterra, la malvasia
istriana. La toponomastica
oggi & testimone di un lega-
me che risale a mille anni fa.
Calli, sotoporteghie pontiin-
titolati alla Malvasia. E Fu-
sanza di berne un bicchieri-
no in Piazza San Marco, un’
“ombra” sotto il campamle
sfruttandone proprio Tom-
bra, con i banchetti itineran-
ti che si spostavano durante
ilgiorno.

Un’attivita che adesso vie-
neriscoperta. La tre giorni di
“Wine in Venice” avra Peffet-
todiaccendereiriflettori an-
che sulle produzioni minori
e “casalinghe”, tipiche dalla
laguna, —
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